
Lp Nazwa produktu

Jedn. 

miary llość

Cena 

brutto

Wartość brutto 

w zł VAT %

Wartość netto 

w zł

1 2 3 4 5 6=4*5 7 8=6/(1+7)

1

Krokiety z kpustą i grzybami (gotowe do 

obsmażenia) kg 46

2

Krokiety z pieczarkami i serem żółtym 

(gotowe do obsmażenia) kg 46

3 Krokiety  po meksykańsku kg 46

4 Krokiety z mięsem kg 80

5 Naleśniki z serem (gotowe do podgrzania) kg 100

6 Pierogi z serem kg 40

7 Pierogi serowo-owocowe kg 45

8 Kluski na parze bez nadzienia 50g szt 1680

9 Uszka z grzybami pieczarkami kg 20

10 Pierogi ze szpinakiem kg 46

11 Gołąbki kg 60

12 Pierogi z kapustą i grzybami kg 45

13 Pierogi ruskie kg 46

* Dostarczane produkty muszą zawierać:

………….dnia……………………

(pieczęćw Wykonawcy)

Załacznik nr 1.3  do SWZ

FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ

WYROBÓW GARMAŻERYJNYCH



   - identyfikalność 

   - określenie źródła pochodzenia


